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I. INTRODUCERE

Prezentul caiet de sarcini stabileste conditiile minime pentru asigurarea Masei
sanatoasd, in regim catering, pentru elevii din din Scoala Gimnaziald "Dr. Vasile
Lucaciu" Satu Mare, municipiul Satu Mare prin prin Programul national "Masa sinitoas3"
reglementat prin Hotdrdrea nr.23/2025 privind instituirea Programului national "Masi
sdndtoasd" in anul 2025.

Prevederile cuprinse in caietul de sarcini fac parte integrantd din documentatia pentru
elaborarea si prezentarea ofertei si constituie ansamblul cerintelor pe baza cirora se elaboreazi
de céatre fiecare ofertant propunerea tehnici.

Cerintele precizate in caietul de sarcini sunt considerate ca fiind minimale. Orice oferta
de baza prezentatd, care se abate de la prevederile caietului de sarcini, va fi luati in considerare
numai In mésura in care propunerea tehnic presupune asigurarea unui nivel calitativ superior
cerintelor minimale din caietul de sarcini.

II. OBIECTUL ACHIZITIEI PUBLICE
Masa calda, in regim catering, pentru elevii din Scoala Gimnaziali "Dr. Vasile
Lucaciu" Satu Mare, municipiul Satu Mare.

III. SPECIFICATIILE TEHNICE AL OBIECTULUI ACHIZITIEI

Conform Hotararii nr.23/2025, specificatii tehnice pentru procedurile de atribuire a
contractelor de achizitie publica de servicii sunt:

- masd caldd preparatd conform normelor minime obligatorii ce trebuie respectate in
pregatirea mancdrii pentru copii, previzute in anexa nr. 2 din HG 23/2025.

Conform anexei 2 din HG 25/2023 NORMELE MINIME OBLIGATORII ce trebe respectate
in pregétirea mesei pentru prescolari si elevi sunt:
1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservanti sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust
In cazul méncarurilor calde, preparate la nivelul cantinelor din incinta unitatilor de Invatimant
sau la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servite prescolarilor si elevilor; de
asemenea, produsele de origine animala sau nonanimal3 din care se prepari aceste mancaruri
trebuie sd respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi addugati in alimente.
2. Ceapa pregatita in prima fazi a etapei de gitire nu se prajeste, ci se indbusi cu api.
3. Sarea iodatd utilizatd trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi
adaugati in alimente.



4. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de méncare servite; de exemplu,
la masa de pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide - cereale, de exemplu,
supa cu gélusti si friptura cu garnitura din paste fainoase, ci din legume.

5. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Oudle se recomanda a fi servite ca
omlet la cuptor.

6. Se recomanda imbogétirea ratiei in vitamine §i sdruri minerale prin folosire de salate din
cruditati si addugare de legume-frunze in supe si ciorbe.

7. Interdictia folosirii cremelor cu oua si frigca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum
si a oudlor fierte nesectionate dupa fierbere.

8. Méancarea livrata trebuie gétitd in dimineata zilei in care se serveste, pastrAndu-se in conditii
sanitar-veterinare i pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la
temperaturi corespunzitoare, conform legislatiei in vigoare.

9. Unitatile de invatamant in care se desfdsoara programul au obligativitatea de a pastra 48 de
ore probe din alimentele servite copiilor, conform legislatiei in vigoare.

Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate
Publica sunt:
1. ciorba de legume;
2. supa de pui cu legume;
3. ciorba de vacuta cu legume;
4. legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;
5. méncare de mazére cu piept de pui/carne slaba de porc/vita;
6. pilaf cu legume si ficétei de pui;
7. piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de porc;
8. piure de cartofi, salatid cu piept de curcan;
9. mancare de varza dulce cu friptura la cuptor;
10. ghiveci de legume cu pui/carne slabi de porc;
11. orez cu legume i pui/carne slabé de porc/vita la tava;
12. sufleu de broccoli cu branzi;
13. cartofi gratinati, salatd cu piept de pui la gritar;
14. tocand de legume cu orez brun;
15. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;
16. omletd cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si brinza telemea;
17. sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;
18. dovlecel umplut cu branza la cuptor;
19. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani;
20. macaroane cu branza;
21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza si ou;
22. quinoa cu legume;
23. sandvici cu unt, sunca, cascaval si legume - rosii, castravete, salat;
24. sandvici cu piept de pui la gritar sau pulpd de pui dezosata la gritar cu legume crude -
gogosar, varza, morcov.

Masa caldd va fi copmusid din 3 feluri de manacare: felul 1(supa), felul 2, felul 3
(desert/fructe).

Prestatorul va livra masa calda preparaté care va cuprinde variante din cele de mai sus, iar
o variantd nu va fi livratd mai mult de o singura dati pe saptamana.

In timpul pregatirii mesei calde ofertantul va lua in considerare lista alimentelor
nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a principiilor care stau la baza unei alimentatii



sanatoase pentru copii si adolescenti in unitatile de invatamant preuniversitar, in conformitate
cu prevederile legale.

La cererea motivata a elevului major/parintilor/reprezentantului legal/ocrotitorului legal,
formulata in scris si insotita, dupa caz, de un document justificativ, Inregistrati la secretariatul
unittii de invatamant, prescolarii si elevii care, din considerente de naturd medicald sau
religioasd, au restrictii alimentare ofertantul este obligat sa asigurd masa sinitoasa adecvati
situatiei acestora, in limita valorii zilnice prevazute la art. 2 alin. (1). din HG 23/2025.

Produsele alimentare care fac obiectul mesei calde sunt livrate zilnic din unititi
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor si sunt pastrate pani la
servire, dacd hrana nu este servitd intr-un interval de 60 de minute de la livrare, In unititile de
invatamant preuniversitar, In conditii igienico-sanitare §i de siguranta alimentelor, potrivit
prevederilor legislatiei in vigoare.

Prestatorul autorizat/inregistrat si unitatile inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor vor pastra si vor prezenta organismelor de control competente
documentele comerciale si tehnice privind produsele alimentare distribuite, precum si
documentele care sa ateste calitatea §i siguranta acestora, dupa caz; unititile de Invitimant au
obligatia de a pastra avizele de expeditie aferente fiecarei distributii.

Lunar, Scoala Gimnaziala "Dr. Vasile Lucaciu" Satu Mare, municipiul Satu Mare,
va realiza centralizarea cantitatii de produse consumate per categorie de produs, in functie de
situatia numarului de copii scolarizati in luna precedentd, pe care o va corela cu situatia
existentd la furnizor.

Toate partile implicate in procesul de distributie a produselor alimentare mentionate mai
sus vor pastra documentele justificative pe o perioada de cel putin 3 ani, incepand de la sfarsitul
anului intocmirii acestora.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten sau
alte probleme de naturd medicald - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul
specialist. Tipul de hrand de regim si cantitatea necesara se prevad In anexa la contractul de
servicii , fiind specificate pentru fiecare scoali si elev.

In situatia in care hrana nu este servita intr-un interval de 60 de minute de la livrare,
produsele alimentare sunt pastrate, pand la servire, in spatii amenajate, In care sunt asigurate
conditiile de manipulare si depozitare indicate de producator, in conformitate cu prevederile
legale In vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care si poati fi
monitorizate si controlate.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea
produselor alimentare in conditii de siguranta a alimentelor previzute de legislatia in vigoare,
asigurate de cétre beneficiar - unitatea de Invitamant.

Produsele alimentare vor fi transportate de la prestator catre unitatile scolare, respectiv
elev sau prescolar, dupa caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

Produsele alimentare se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor care au metodele de analizi acreditate.

Persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare
sunt obligate s detina certificat de absolvire a unui curs de instruire privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiend sau echivalent, conform Ordinului ministrului sanatitii si al ministrului
educafiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si
certificarea instruirii profesionale a personalului privind Insusirea notiunilor fundamentale de




igiend, cu modificdrile si completérile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activititii
desfasurate sau echivalent, conform Hotararii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea
sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.

IV. Calitatea produselor

Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005
al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile microbiologice pentru produsele
alimentare, cu modificarile si completarile ulterioare.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten
sau alte probleme de natura medical - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul
specialist. Tipul de hrand de regim si cantitatea necesara se previd in anexa la contractul de
furnizare, fiind specificate pentru fiecare scoala si elev.

V. Siguranta si perisabilitate microbiologica

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor catre unitatile
scolare, respectiv elev sau prescolar, dupi caz, va fi de:
a)ziua producerii pentru masa calda;
b)24 de ore de la momentul ambalarii, pentru sandviciuri.

In situatia in care hrana nu este servitd Intr-un interval de 60 de minute de la livrare,
produsele alimentare sunt pastrate, pana la servire, in spatii amenajate, in care sunt asigurate
conditiile de manipulare si depozitare indicate de producitor, in conformitate cu prevederile
legale in vigoare privind igiena si siguranta produselor alimentare, conditii care si poati fi
monitorizate si controlate.

Pentru depozitare in scoli se vor folosi spatii special amenajate pentru pastrarea
produselor alimentare 1n conditii de siguranta a alimentelor prevazute de legislatia in vigoare,
asigurate de cétre beneficiar - unitatea de invatdmant.

Prestatorul este obligat cd In fiecare vineri sa comunice scolii meniul pe saptamana
care urmeaza.

VI. Conditii pentru transport si distributie

Masa calda va fi transportata de la furnizor catre unititile scolare, respectiv elev sau
prescolar, dupd caz, numai cu mijloace auto speciale, autorizate/inregistrate sanitar-veterinar
s1 pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in vigoare.

Livrdrile se vor efectua zilnic, dupd cum urmeaza:
a) Laora 09.00 Scoala Gimnaziald "Dr. Vasile Lucaciu" Satu Mare, municipiul Satu Mare
transmite telefonic comanda cu numarul de elevi prezenti care beneficiazi de pachet alimentar;
b) la ora 10.00 se vor livra pachetele la sediul Scolii Gimnaziale "Dr. Vasile Lucaciu" Satu
Mare, municipiul Satu Mare;
c) laora10.50 se vor distribui pachetele alimentare elevilor prezenti.

Masa caldd va fi livratd incepand din ziua urmatoare zilei semndrii contractului cu
prestatorul de servicii, pana la 31.12.2025 conform tabelului de mai jos. Exceptie facand in
acest interval vacantele scolare, zilele de weekend, sarbatorile legale si/sau alte zile libere
reglementate de acte normative, in acest sens.

In situatia in care intervin schimbari in numérul maxim al prescolarilor/elevilor, scoala va
notifica aceste aspecte de indata prestatorului.



In perioada desfasurarii activitatii didactice, operatorul economic va asigura zilnic
pregatirea, prepararea si livrarea suporturilor alimentare si a meselor calde tip catering pentru
elevii si prescolarii prezenti la activitatile didactice pe perioada cursurilor, conform structurii
anului scolar.

Beneficiarul isi rezerva dreptul de a modifica orarul de servire a hranei, cu obligatia de a
anunta prestatorul cu 48 de ore inainte de data de livrare. Acest program va putea fi modificat
si adaptat, in mod corespunzator, in functie de necesitatile si la cerinta motivata a
beneficiarului. Programul va fi anuntat in scris la inceputul activitatii si, ori de cate ori el va
suferi modificari, pe parcursul derularii contractului.

In situatia desfasurarii cursurilor prin intermediul tehnologiei si al internetului sau a
scolarizarii elevilor la domiciliu, produsele alimentare vor fi livrate si distribuite zilnic elevilor
care nu participa la cursuri in unitatea de invatamant, livrarea acestora de la unitatea de
invatamant si pana la adresa de domiciliu se va asigura de catre unitatea de invatamant, cu un
mijloc de transport avizat in acest sens, conform deciziei la nivel local si cu respectarea
prevederilor legale in vigoare.

Autoritatea contractanta va achita pretul mesei calde efectiv livrate.

Luna Nr.zile de Nr elevi Nr. pachete
cursuri beneficiari alimentare
Anul scolar 2024 - 2025
Aprilie 14 330 4620
Mai 21 330 6930
Tunie 13 330 4290
Total 2024 - 48 990 15840
2025
Luna Nr.zile de Nr elevi Nr. pachete
cursuri beneficiari alimentare
Anul scolar 2025 - 2026
Septembrie 17 334 5678
Octombrie 18 334 6012
Noiembrie 20 334 6680
Decembrie 15 334 5010
Total 2025 - 70 1670 23380
2026

VII. Metode de testare si control

Produsele alimentare se analizeaza doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si
pentru siguranta alimentelor care au metodele de analiza acreditate.

Persoanele angajate In producerea, manipularea si distributia produselor alimentare sunt
obligate sd detina certificat de absolvire a unui curs de instruire privind insusirea notiunilor
fundamentale de igiend sau echivalent, conform Ordinului ministrului sanatatii si al
ministrului educatiei nr. 2.209/4.469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea
si certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea notiunilor fundamentale
de igiend, cu modificarile i completarile ulterioare, si fisd de aptitudini specifice activititii
desfasurate sau echivalent, conform Hotérarii Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea
sanatatii lucratorilor, cu modificarile si completarile ulterioare.




VIII. Ambalare, etichetare, marcare

La livrarea mesei calde vor fi indeplinite urmatoarele cerinte:

- sevaindica la livrare, printr-un document scris care insoteste produsele: denumirea
produsului, substante care provoac alergii sau intolerante, o mentiune privind lotul,
respectiv data producerii

- sintagma "PRODUS DISTRIBUIT GRATUIT".

Masa caldd va fi livratd in portii individuale, in ambalaje alimentare care si respecte

legislatia privind materialele in contact cu alimentul, sigilate si etichetate corespunzitor,
Insotite de tacAmuri de unica folosinta care permit consumul in conditii optime de igiena.

IX. VALOAREA ESTIMATA

Valoarea estimatd a achizitiei pentru anul scolar 2024-2025 si 2025-2026, respectiv
31.12.2025 este de 539.667,2 lei fara TVA, la care se adaugd TVA de 9%, potrivit
reglementarilor in vigoare.

Costul pachetului alimentar pentru "Masa sandtoasd” in regim catering este in limita unei

valori zilnice de 15 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea adiugati, conform Hot.23/2025,
respectiv 13,76 fara TVA.

X. CONDITII MINIME DE GARANTIE

Achizitorul are dreptul de a notifica imediat prestatorului, in scris, de orice plangere sau
reclamatie ce apare in conformitate cu serviciul prestat. La primirea unei astfel de notificiri
prestatorul are obligatia de a remedia functionalitatea la nivel normal in perioada conveniti,
fara costuri suplimentare pentru achizitor. Perioada de remediere a functionalitatii serviciului
este de max. 1 ord. Daca prestatorul, dupi ce a fost instiintat, nu reuseste si remedieze problema
In termenul stabilit, achizitorul are dreptul de a pretinde ca despigubire contravaloarea
pachetelor necorespunzitoare. In cazul repetdrii abaterilor, se va proceda la rezilierea
contractului si la emiterea documentului constatator negativ privind modul de indeplinire a
contractului.

XI. ALTE PREVEDERI:

Prestatorul se va prezenta la Scoala Gimnaziald "Dr. Vasile Lucaciu”" Satu Mare in timp
de maxim de 30 de minute de la sesizarea unor probleme legate de calitatea si cantitatea
pachetelor furnizate si in maxim 1 ord de la sesizare va inlocui pachetele alimentare constatate
ca fiind neconforme.

Plata serviciilor contractate se efectueaza de catre ordonatorii principali de credite, la
solicitarea prestatorului, pe baza documentelor de receptie calitativa si cantitativa, aprobate de
Scoala Gimnaziald "Dr. Vasile Lucaciu" Satu Mare.

XII. RECEPTIA SERVICIILOR

Receptia mesei calde se va realiza in fiecare zi pe perioada derularii serviciilor de
catering, de catre persoanele responsabile desemnate de conducerea unitatii de invatamant
si va fi consemnata intr-un proces-verbal de receptie cantitativa si calitativa, semnat de
reprezentantii ambelor parti, ce va avea anexat centralizatorul cu numarul de pachete
alimentare/meniuri de masa calda tip catering livrate zilnic si continutul acestora din ziua
respectiva.

Vor fi respinse produsele care au ambalajul deteriorat si/sau nu sunt insotite de:

-avizul de expeditie;

-procesul verbal de receptie a hranei;

-certificat de calitate sau declaratie de conformitate.



XIII. CONDITII DE FACTURARE SI PLATA
Facturarea serviciilor prestate se va face o data pe luna, in baza proceselor-verbale
de receptie si anexelor acestora. Facturile vor reflecta cantitatile receptionate efectiv de
autoritatea contractanta confirmate prin procesele verbale de receptive cantitativa si
calitativa. Plata facturilor se va face in termen de 30 de zile de la data inregistrarii facturii
la beneficiar.

XIV. CERINTE PRIVIND CAPACITATEA OFERTANTULUIL DOCUMENTE DE
CALIFICARE:

A. Situatia personali a candidatului sau ofertantului:

a) Neincadrarea in prevederile art. 164 din Legea 98/2016, cu modificarile si completarile
ulterioare, pentru ofertant/ofertant asociat/subcontractant/tert sustinitor. incadrarea
intr-una din situatiile prevazute la art. 164 din Legea 98/2016, cu modificarile si
completdrile ulterioare, duce la excluderea ofertantului din prezenta procedura.

Modalitatea de indeplinire:

Se vor prezenta urmatoarele documente:

- cazierul judiciar al operatorului economic si al membrilor organului de administrare,
de conducere sau de supraveghere al respectivului operator economic sau a celor ce au
putere de reprezentare, de decizie sau de control in cadrul acestuia, asa cum rezulta din
Certificatul constatator emis de ONRC/ actul constitutiv, valabil la momentul
prezentarii;

b) Neincadrarea in prevederile art. 165 alin. (1) din Legea 98/2016, cu modificarile si
completarile ulterioare, pentru ofertant/ofertant asociat/ subcontractant/tert sustinator.
Incadrarea intr-una din situatiile prevazute la art. 165 din Legea 98/2016, cu
modificérile si completérile ulterioare, duce la excluderea ofertantului din prezenta
procedura, exceptand situatia prevézuta la alin. (2) cu respectarea prevederilor alin.(3).
Prin exceptie de la dispozitiile art. 165 alin. (1) si (2), un operator economic nu este
exclus din procedura de atribuire atunci cind cuantumul impozitelor, taxelor si
contributiilor la bugetul general consolidat datorate si restante este mai mic de 10.000
lei.

Modalitatea de indeplinire:

Se vor prezenta urmatoarele documente:

- certificate constatatoare privind plata impozitelor, taxelor sau a contributiilor la
bugetul general consolidat (buget local, buget de stat etc.) valabile la momentul
prezentarii, pentru sediul principal, iar pentru sediile secundare/punctele de lucru, o
declaratie pe propria raspundere privind indeplinirea obligatiilor de plati a impozitelor,
taxelor sau contributiilor la bugetul general consolidat datorate.

¢) Neincadrarea in prevederile art. 59 din Legea 98/2016 (evitarea conflictului de
interese), pentru ofertant/ofertant asociat/subcontractant/tert sustinator.
Persoanele din cadrul autoritatii contractante ce detin functii de decizie in ceea ce priveste
organizarea, derularea si finalizarea procedurii de atribuire sunt:
Modalitatea de indeplinire:
Se vor prezenta urmatoarele documente: - Formular 1




B. Capacitatea de exercitare a activitatii profesionale:

a) Operatorii economici ce depun oferta trebuie sa dovedeasca o forméa de inregistrare
in conditiile legii din tara de rezidentd, astfel incit sa reiasa ca operatorul economic
este legal constituit, ca nu se afla in nici una dintre situatiile de anulare a constituirii
precum si faptul cd are capacitatea profesionald de a realiza activititile care fac
obiectul contractului.

Ofertantul va prezenta in cadrul ofertei ONRC-ul.

Modalitatea de indeplinire:
Se vor prezenta ONRC, sau alt tip de documente.

b) Ofertantul va prezenta dovezi ale implementarii sistemului de management al calitatii
in conformitate cu SR EN ISO 9001 sau echivalent, in domeniul contractului, fie
printr-un certificat emis de un organism de certificare acreditat, fie prin alte mijloace
de proba privind sistemul de management al calititii ce pot fi furnizate.

Modalitatea de indeplinire:

Ofertantul va prezenta in cadrul propunerii tehnice Certificat ISO 9001:2015 sau

echivalent, pentru activitatea specifica obiectului contractului.

c) Ofertantul va prezenta masurile de management de mediu pe care le va aplica in
prestarea contractului si/sau dovezi ale implementarii si mentinerii de proceduri
documentate potrivit SR EN ISO 14001 sau echivalent, fie printr-un certificat emis
de un organism de certificare acreditat, fie prin alte mijloace de proba privind
sistemul de management de mediu, ce pot fi furnizate.

Modalitatea de indeplinire:

Ofertantul va prezenta in cadrul propunerii tehnice Certificat ISO 14001:2015 sau

echivalent, pentru activitatea specifica obiectului contractului.

d) Ofertantul va prezenta managementul sigurantei alimentare, pe care le va aplica in
prestarea contractului si/sau dovezi ale implementarii i mentinerii de proceduri
documentate potrivit SR EN ISO 22000 sau echivalent, fie printr-un certificat emis
de un organism de certificare acreditat, fie prin alte mijloace de proba privind
sistemul de management de mediu, ce pot fi furnizate.

Modalitatea de indeplinire:

Ofertantul va prezenta in cadrul propunerii tehnice Certificat ISO 22001:2018 sau

echivalent, pentru activitatea specifica obiectului contractului.

C. Capacitatea tehnici si/sau profesionali:

Ofertantul va face dovada ca a prestat in ultimii 3 ani, calculati pni la data limitd de
depunere a ofertelor, servicii similare celor care fac obiectul prezentului contract in valoare de
minim 520.000,00 lei, fara TV A, la nivel de un contract.

Modalitatea de indeplinire:

Ofertantul va demonstra ca a prestat servicii similare de tipul/natura si complexitatea, cat
si din punct de vedere al rezultatului sau functionalitétii urmérite prin scopul contractului, cu
cele supuse obiectului achizitiei, ai cdror beneficiari sunt autoritati contractante sau clienti
privati.

Ofertantul va prezenta un contract/sau orice tip de document din care s rezulte ca a prestat
servicii similare In valoare de cel putin 520.000,00 lei fard TVA in ultimii 3 ani.




XV. CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII TEHNICE

1. Ofertantul va prezenta in cadrul propunerii tehnice contract de servicii de transport,
incluzénd si serviciile de colectare si transport al deseurilor rezultate ca urmare a
furnizarii suportului alimentar, conform legislatiei nationale privind regimul deseurilor.

2. Ofertantul va prezenta in cadrul propunerii tehnice o lista cu dotari, care si cuprinde
minim urmaétoarele: — cuptoare, frigidere profesionale, plite, masini de gatit, masini
izoterme pentru transportul alimentelor, cu imagini exemplificative si dovezi ale formei
de detinere.

3. Cerinte specifice privind personalul: minim 2 bucétari.

Modalitatea de indeplinire:

Ofertantul va prezenta in cadrul propunerii tehnice documente din care si rezulte ci are
curs de bucitar si contract de muncé/sau orice document, din care si rezulte ca face/va face
parte din persoanele angajate in producerea, manipularea si distributia produselor alimentare.

4. Cerinte specifice privind transportul: minim 2 magini autorizate pentru transport
alimente.

Modalitatea de indeplinire:

Ofertantul va prezenta in cadrul propunerii tehnice documente prin care si se faci dovada

asigurdrii masinilor autorizate pentru transport alimente; se vor prezenta cartea de identitate a
masinii §i autorizatia pentru transport alimente, valabile la data depunerii ofertei.

XVI. Criteriului de atribuire

Autoritatea contractanta pentru prezenta procedura proprie, potrivit art.187 alin.(3) lit.c) din
Legea 98/2016 cu modificarile si completarile ulterioare, a ales ca si criteriu de atribuire cel
mai bun raport calitate-pret, prin care urmeazi si selecteze oferta cea mai avantajoasd din
punctul de vedere al calitatii si, in aceleasi timp care permite incadrarea in limitele bugetului
alocat.

Factorii de evaluare:

1. PPRET - Pret: - Acest factor reprezintd o componenti esentiali in evaluarea ofertei cu cel
mai bun raport calitate pref. Calitatea serviciilor sa fie ponderata de pret.
- Pentru acest factor de evaluare s-au alocat 50 pct. din 100 total puncte.
- Punctajul se acorda dupa formula:

Prrer = (PMnv/Po ) X 50
Unde:
PpreT - punctaj obtinut de ofertant pentru pret
Pyvin — pretul minim din ofertele primite
Po— pretul ofertat de ofertant

2. Componenta tehnici :
Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie se acorda
punctajul maxim alocat factorului de evaluare, respectiv: 50 puncte.



Nu se accepta oferte la care costul cu materia prima se situeaza sub pragul de 50% din
valoarea totald cu TV A ofertata, in acest caz oferta va fi respinsa automat.

Algoritm de calcul:

Punctajul se acorda astfel:

P pret materie prima — Pret (n materie prima) / Pret (max materie prima) X 50

unde:
- P pret materie prima = punctajul obtinut de catre oferta admisibila aflata sub evaluare;
- Pret (max materic prima) = c€l mai mare pret din suma disponibila per beneficiar alocata
pentru achizitia materiei prime;
- Pret (n materie prima) = pretul din suma disponibila per beneficiar alocata pentru achizitia
materiei prime din cadrul ofertei admisibile aflata sub evaluare.

Valoarea unui mese calde potrivit art.2 alin.(1) din Hot.nr. 23/2025, va fi de maxim
13,76 lei/beneficiar, inclusiv taxa pe valoarea adaugata.

Totodata pretul ofertat va fi defalcat, astfel:
a) materie primé/produse alimentare;
b) prepararea hranei;
c) transport.

Documentele solicitate in cadrul caietului de sarcini vor fi depuse in cadrul ofertei, in
forma scanatd cu semnéturile si stampilele de rigoare, cu mentiunea conform cu orogonalul”.

Sef serviciu Serviciul Achizitii Publice
Borbei Terezia Szilagyi Andrea
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